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KANTİN/CAFE/RESTORAN KONTROL FORMU

	Tarih : …../….. /20..

	
	
	Saat:                     

	
	
	Yer: 




	Konu Başlığı
	Kontrol Listesi
	Evet

	Hayır

	Alınması Gereken Önlem

	Sorumlu Kişi
	Tamamlanacağı Tarih

	GENEL











	İş Güvenliği Uzmanı ve İşyeri Hekimi hizmet alımı var mı?
	
	
	
	
	

	
	
Güncel personel listesi mevcut mu?

	
	
	
	
	

	
	Risk Değerlendirme Raporu var mı?
	
	
	
	
	

	
	
Acil Durum Planı var mı?

	
	
	
	
	

	
	Kişisel koruyucu zimmet tutanakları mevcut mu?
	
	
	
	
	

	
	Personel SGK Bildirimleri mevcut mu?
	
	
	
	
	

	
	

Soğuk hava deposunun sıcaklık kontrolleri ve kapının içeriden de açılması sağlanıyor mu?


	
	
	
	
	

	GENEL
	
Kalite belgesi ve gıda üretim belgesi var mı?               ( Tarım ve köy işleri bakanlığından)
	
	
	
	
	

	
	
Kullanılan temizlik malzemelerinin MSDS listesi mevcut mu? MSDS kartları çalışanların anlayacağı şekilde hazırlanmış mı?

	
	
	
	
	

	İŞ SAĞLIĞI
	
Çalışanların işe giriş periyodik muayenesi mevcut mu?

	
	
	
	
	

	
	İlkyardım sertifikaları mevcut mu?
	
	
	
	
	

	
	Pestisite karşı ilaçlama yapılmakta mıdır?
	
	
	
	
	

	
	
Soğuk zincire uyuluyor mu?


	
	
	
	
	

	ÇALIŞMA ORTAMI
	
Tüm alanlarda yeterli aydınlatma sağlanmış ve aydınlatmalar çalışır halde bulunuyor mu?

	
	
	
	
	

	
	
İşyerinde gerekli uyarı ve ikaz işaretlemeleri “güvenlik ve sağlık işaretleri yönetmeliği”ne uygun şekilde yapılmış mıdır ?  

	
	
	
	
	

	
	
Çalışma ortamı sıcaklığı normal seviyelerde mi?

	
	
	
	
	

	
	

Çalışanların sıcak yüzeyle ya da püsküren buharla temas edip yanması gibi tehlikeler önleniyor mu?

	
	
	
	
	

	
	Makine ve donanımlardan kaynaklanan gürültü yasal sınırlar içinde mi?

	
	
	
	
	

	
	Makine ve donanımlardan kaynaklanan titreşim yasal sınırlar içinde mi?

	
	
	
	
	

	KESİCİ VE DELİCİ ALETLER
(bıçak, satır vb.)
	

Kesici ve delici aletler sadece bu konuda yetkili olan çalışanlar tarafından mı kullanılıyor?

	
	
	
	
	

	
	Kesici veya delici alet veya ekipmanlar periyodik olarak kontrol ediliyor mu?
	
	
	
	
	

	
	Sterilizasyon aleti mevcut mu?
	
	
	
	
	

	


HİJYEN *


	
Tüm alet ve gereçlerin kullanımında gerekli hijyen şartları sağlanıyor mu?
	
	
	
	
	

	
	Personellerin hijyen eğitim sertifikaları mevcut mu?
	
	
	
	
	

	
	
Çalışma esnasında kullanılan veya müşterilerin kullandığı malzemelerin steril biçimde temizlikleri yapılıyor mu?

	
	
	
	
	

	HİJYEN*
	Tüm çalışanlara enfeksiyon riskini azaltmak için genel hijyen bilgisi verildi ve gerekli önlemler alındı mı?
	
	
	
	
	

	
	Çalışanlar eldiven, bone ve gerekli olan diğer koruyucu giysileri temin ediyorlar mı?
	
	
	
	
	

	
	Çalışanlar günlük kişisel bakımlarına önem gösteriyor mu?
	
	
	
	
	

	
	Evsel atıklar düzenli olarak ve uygun şekilde toplanıyor mu?
	
	
	
	
	

	
	Çalışanların portör muayeneleri mevcut mu?
	
	
	
	
	

	
	Tuvalet ve lavabolar düzenli olarak temizleniyor mu? Takip çizelgesi mevcut mu?

	
	
	
	
	

	
	
Bitkisel atık yağlar için sözleşme/protokol var mı?

	
	
	
	
	

	ELEKTRİK
	Çalışmalar sırasında kullanılan kablolu aletler takılma veya düşmeyi önleyecek şekilde kullanılıyor mu?
	
	
	
	
	

	
	
Kaçak akım rölesi ana elektrik hattına bağlı mı?

	
	
	
	
	

	
	Tüm sigortaların korunaklı yerlerde olması sağlandı mı?
	
	
	
	
	

	
	Elektrik/sigorta kutuları kilitlenmiş, yetkisiz kişilerin erişimleri önlendi mi?

	
	
	
	
	

	
	Açıkta kablo bulunmuyor ve  prizlerin sağlamlığı düzenli olarak kontrol ediliyor mu?
	
	
	
	
	

	
	Elektrikli ekipmanlar düzenli olarak kontrol edilmekle beraber bozuk veya arızalı ekipmanların kullanımı engelleniyor mu?
	
	
	
	
	

	
	Elektrik tesisatının periyodik kontrolleri yapılıyor mu?
	
	
	
	
	

	MAKİNA, ARAÇ VE GEREÇLER
	Makinaların hareketli parçaları koruma altına alındı mı?
	
	
	
	
	

	
	Dilimleme ve doğrama araçları üzerinde güvenlik korumaları bulunuyor mu?
	
	
	
	
	

	
	Makinalar kazara/istemeden çalışmamakta ve acil durdurma mekanizmaları bulunmakta mı?
	
	
	
	
	

	
	Makinaları doğru kullanımı ve bakımı konusunda kullanım kılavuzları bulunuyor ve bu kılavuzlara uygun olarak kullanılıyorlar mı?
	
	
	
	
	

	
	Sıcak sıvıların sıçramasına karşı uygun nitelikte eldiven ve iş elbisesi kullanılıyor mu?
	
	
	
	
	

	
	Sıcak yağ ve sıvı içeren ekipmanlar kullanılmıyorken kapalı şekilde tutulmakta mı?
	
	
	
	
	

	
	Gaz kaçağına karşı gerekli önlemler alındı mı?
	
	
	
	
	

	YANGIN VE ACİL DURUMLAR
	Kimyasal içerikleri nedeniyle alevlenebilir ürünler ya da basınçlı kaplar (gaz tüpleri, basınçlı pişirme kapları gibi); ısı, ışık ve diğer malzemelerden uzakta ve malzeme güvenlik formuna/ talimatlara uygun şekilde muhafaza ediliyor ve kullanılıyor mu?
	
	
	
	
	

	
	Kapı ve kaçış yollarını gösteren acil durum levhaları uygun yerlere yerleştirildi mi?
	
	
	
	
	

	
	Acil duruma neden olan olaya ilişkin (yangın, gaz kaçağı, deprem vb.) telefon numaraları görünür yer(ler)e asıldı mı?
	
	
	
	
	

	
	
Yeterli sayıda yangın söndürücü mevcut mu? Son kullanma tarihleri ve basınçları kontrol ediliyor mu?


	
	
	
	
	

	YANGIN VE ACİL DURUMLAR
	İçerisinde yeterli malzeme bulunan ilkyardım dolabı bulunuyor mu?
	
	
	
	
	

	
	Sıcak mutfak malzemelerinin taşınmasında ısıya dayanıklı eldivenler kullanılıyor mu?
	
	
	
	
	

	
	Çalışanların görev tanımları yapıldı mı? İlave iş yükü oluşması engelleniyor mu?
	
	
	
	
	

	
	Tutuşma ya da dumanın geri tepmesi tehlikesi barındıran aspiratör ve bacalar (is, kurum vb. birikmeler için) düzenli olarak temizlenmektedir
	
	
	
	
	

	
	
Tüm çalışanlar yangın güvenliği ve acil durum planı hakkında bilgilendirildi mi?


	
	
	
	
	


                        
-Bu kontrol formu 6331 sayılı İş Sağlığı ve Güvenliği Kanunu ve kanuna uygun çıkartılmış olan yönetmeliklere uygun olarak hazırlanmıştır.
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	İş Güvenliği Uzmanı
	
	İşyeri Hekimi



	Firma Yetkilisi
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